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DA ENZO

Gentili clienti il nostro ristorante e un luogo ideale
per stare insieme in armonia, dedicarsi ai piaceri
culinari e per degustare buoni vini. Sergio, la
Famiglia Andreatta e il suo Team s impegnano ogni
giorno per farvi sentire al meglio.

Liebe Gdste unser Restaurant ist ein perfekter
Rahmen um einen harmonischen Abend mit
kulinarischen Geniissen und einer guten Flasche
Wein zu geniessen. Sergio, die Familie Andreatta und
sein Team beraten Sie gerne.



Lasciatevi Sorprendere dal nostro

menu g[oma/[em proposz‘ow'

dalla fémz{'g/fa Andreatta e il loro team

Lassen Sie sich von unserem
Tagesmenii tiberraschen, empjpoh/en

von Familie Andreatta und lhrem Team

Menu degustazione: (4 Portate /4 Gang) Fr. 125.-

(Senza Dolce / ohne Dessert) Fr. 115.-

(3 Portate /3 Gang) Fr. 105.-
Business Lunch: (3 Portate / 3 Gang) Fr. 78.-
(2 Portate / 2 Gang) Fr. 68.-

Per cominciare / Zum Apéro (ca. 2-6 pers.)

Flamm “Da Enzo” Al Lardo di Colonnata Fr. 28.-

Al Tartufo nero Fr. 38.-



Menu Selvaggina / Wild Menu

Trl'/og[&l di sella di Capr[o/o — ﬁng/z[aufunna/[ n agroa’o/ce — c/zuz‘nq/ dzﬁc/z[
Trilogie vom Rehriicken — Herbstliche Pilze Siiss-Sauer — Feigen Chutney

Fbs

Tagliolini di pasta fresca — porcini — schiuma allo Champagne
Hausgemac/zfe Tag/[o/[n[ — Sfempt'/ze — C/zampagner Schaum
2€:

L2

Entrecéte di cervo dell Austria — contorni autunnali — spétzli
Hirsch Entrecéte aus Osterveich — Herbstliche Beilagen — Spitzle

L.

Mousse di casz‘agne — ganac/ze alla nocciola plemontese — sorbetto all uva americana

Kastanien Mousse — Ganache mit Piemont Haselniisse — Americana Trauben Sorbet

Menu Selvaggina: (4 Portate / 4 Gang) Fr. 125.-
(Senza Dolce / ohne Dessert) Fr. 175.-
(3 Portate /3 Gang) Fr. 105.-

Menu Vegetariano / Vegetarisches Menu

Composizione autunnale di zucca marinata — mousse di parmigiano — crumble all amaretto — tartufo nero

Herbstliche Komposition mit mariniertem Kiirbis — Parmesan Mousse — Amaretto Crumble — Schwarzer Triiffel
-

Tag/[o/[n[ dr pasta ﬁesca — porcini — schiuma allo C/zam/wzgne
Hausgemachte Tagliolini — Steinpilze — Champagner Schaum
R

Fiori di zucchina fritti ripieni di ricotta e fiordilatte — maionese al pomodoro piccante
Frittierte Zucchinibliiten gefullt mit Ricotta und Fiordilatte — Pikante Tomaten Mayonnaise

Fkk

Magnum a{ﬁfm‘z‘o della passione g/assaz‘o al croccante di cioccolato fondem‘e Valrhona e noce di cocco
Pass[ong%zc/zz‘ Magnum g/as[en‘ mit /muspn('ger Valrhona Bitterschokolade und Kokosnuss

Menu Vegetariano: (4 Portate / 4 Gang) Fr. 112.-
(Senza Dolce / ohne Dessert) Fr. 102.-
(3 Portate /3 Gang) Fr. 9z.-




Antipasti

- COWI]QOSLZ[OI’I&’ autunnale di zucca marinata — mousse di parmigiano — crumble all amaretto — z‘an‘zy‘é nero

- Herbstliche Komposition mit mariniertem Kiirbis — Parmesan Mousse — Amaretto Crumble — Schwarzer Triiffel

- Salmone selvatico Sockeye marinato — barbabietole — rafano

(caviale Imperial “Golden Queen” Amur zo gr. + Fr98.- )

- Marinierter Wilder 500/@/6 Lachs — Rote Bete — Meerrettich

( Kaviar Imperial “Golden Queen” Amur 20 gr. + Fr 98.-)

- Trl'/ogl'a di sella di Caprlb/o — funghi autunnali in agrodolce — chutney di fichi

~ Trl'/og[e vom Rehriicken — Herbstliche Pilze Siiss-Sauer — Feigen Chutney

- Terrina &/z_’fé[e gras danatra — castagne — marmellata di ribes — brioches

- Entenleberterrine — Kastanien — Johannisbeermarmelade — Brioche

Zuppa

- Crema di castagne con uovo aﬁégm‘o

(caviale Imperial “Golden Queen” Amur 2o gr. + Fr98.- )

- Kastanien Creme mit Pochiertem Ei

( Kaviar Imperial “Golden Queen” Amur 2o gr. + Fr 98.-)

Fr34.-

Fr 36.-

Fr38.-

Fr45.-

Fr 25.-



Primi Piatt

- Risotto carnaroli a plﬁ?ﬂ//[ a’[zzﬁérano — ragu dl capriolo — Castelmagno

- Carnaroli Risotto mit Safranschoten — Rehragout — Castelmagno Kise

Fr. 34.-
- Tagliolini di pasta fresca — porcini — schiuma allo Champagne
- Hausgemacﬁfe Tag/[o/[n[ — Steinpilze — Champagner Schaum
Fr. 36.-
- Gnocchi di patate rosse — fonduta di formaggella della valle Maggia— tartufo nero
- Rote /(an‘gf%/ Gnocchi — Geschmolzene Fonnagge//a aus dem Valle Maggia — Schwarzer Tmﬁ/
Fr. 38.-

- Spag/zeﬁ[n[ “da Enzo” — aragostella del Sudafrica

- Spaghettini “da Enzo” — Siidafrikanische Languste

F7. 55.-



Secondl di Terra

- Petto d'anatra di Challans all’ arancia — miele — pepe nero — crocchette di patate dolei

- Challans Entenbrust an Orange — Honig — Schwarzer Pfeffer — Siisskartoffelkroketten

Fr. 52.-
- Entrecéte di cervo dell Austria — contorni autunnali — spétzli
- Hirsch Entrecdte aus Osterveich — Herbstliche Beilagen — Spétzli

Fr. 56.-
- Ribeye di vitello Svizzero — porcini — puré di patate
- Schweizer Kalbs Ribeye — Steinpilze — Kartoffelpiiree

Fr. 68.-
Servita in due portate (min. 2 Pers,) / Zwei Géinge Service (min. 2 Pers,)
- Sella dli capriolo — contorni autunnali — jus selvatico — spitzli
- Ganzer Rehriicken — Herbstliche Beilagen — Wildjus — Spétzli

Fr. 72.-p.p.

Per 2 persone /[ Fiir 2 Personen [ for 2 persons

- Costata di vitello svizzera - tartufo nero di Norcia ‘oppure” al funghi (2 servizi )
- Schweizer Kalbskotlette - Schwarzer Norcia Triiffel ,,oder” Pilzen (2 Service)

Fr. 72.-p.p.



Secondl di Mare e Lago

- Pesce ﬁesco del gtorno
- Si fa"ndzg andernde Fischkostlichkeiten

Fr. 54.-
- Cappesam‘e del mare del Novd — spinacino novello — schiuma allo deé}fano — 71s0 venere
(caviale Imperial “Golden Queen” Amur zo gr. + Fr98.- )
- Jakobsmuscheln aus dem Nordsee — Baby Spinat — Safranschaum — Venere Reis
{ Kaviar Imperial “Golden Queen” Amur 20 gr. + Fr 98.-)
Fr. 62.-

Per 2 persone / Fiir 2 Personen [ for 2 persons

- Branzino oppure Rombo selvatico - alla mediterranea — al forno (2 servizi)

- Wilder Wolfsbarsch oder Steinbutt - alla mediterranea — im Ofen (2 Service )

Fr. 72.-p.p.



Formaggi / Kise

- Le delizie dei casari di qua e di 4

- Kéisekostlichkeiten aus unseren Télern Fr. 23.-

Dolci / Dessert

- Mousse di castagne — ganache alla nocciola piemontese — sorbetto all uva americana

- Kastanien Mousse — Ganache mit Piemont Haselniisse — Americana Trauben Sorbet

Fr. 19.-
- Tarte tatin di mele — gelato alla vaniglia del Madagascar
—A}#é/ Tarte Tatin — Madagascar Vanille Eis

Fr. 19.-
- Fantasia dlﬁuz‘l‘a - sorbetti di stagione
- Fantasie von Friichten - Saison Sorbets

Fr. 19.-

- Tortino al cioccolato ﬁna’em‘e Valrhona — /ampon[ — ge/afo alla panna acida

- Warmes Schokoladentortchen Valrhona — Himbeeren — Sauerrahm Eis

Fr. 19.-



-Utilizziamo solo carni di animali allevati in modo adeguato alla specie e ci assicuriamo
di acquistare prodotti ottenuti nel rispetto dell'ambiente

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch von Tieren aus artgerechter Haltung und achten darauf,
umweltschonend erzeugte Produkte einzukaufen.

1 nostri fornitori / Zu unseren Lieferanten zihlen w.a.
- Palmieri, Brissago - Rageth Comestible AG, Landquart - G. Bianchi AG, Zuftkon — Hugo Dubno AG, Hendschiken
- Natural 1TER sagl, Muralto - Tre Valli Gastropartner SA, Giubiasco - Frutta Banfi SA, Gordola - Pistor AG, Rothenburg

- Macelleria Peduzzi, Savognin - Lorenzetti, Maggia - Macelleria Matioli, Lavorgo - Macelleria Blotti, Malvag[ia etc....

-Informate i nostri collaboratori per eventuali incompatibilita alimentari o allergie.
-Bitte informieren Sie unser Serviceteam bei allfilligen Unvertriglichkeiten oder Allergien.

Origine del prodotto / Produkteherkunft

Manzo da Svizzera, ltalia, Irlanda, Australia*, Argentina*, Nuova Zelanda* e Giappone / Agnello dalla Svizzera, Irlanda
/ Vitello dalla Svizzera / Pollame dalla Svizzera e Francia / Bisonte Canada e USA* / Renna Svedese / Selvaggina Svizzera,
Austria, Germani, Nuova Zelanda*

Pesci, crostacei, molluschi dalla Svizzera, ltalia, Oceano Atlantico, Sudafrica, Giappone, Portogallo, Mare del Nord,

Isole Faroe, Mediterraneo, Olanda, Grecia

*Puo essere stato prodo’cto con antibiotici e/o altri stimolatori di prestazioni.

1 nostri prezzi sono in franchi svizzeri incl. 81% di VA



Vini da Dessert

Moscato d Asti — Vecchia Volpe dei Baulli, Santo Stefano(l)

Sauternes — Cuvée Prestige, Chéteau Roumieu (Fr)

Ben Ryé Passito di Pantelleria — Donmyﬂgaz‘a, Sicilia

Torcolato Vino dolce naturale — Maculan, Veneto

2023

2015

2022

2019

Fr.10.- p.B.

Fr. 16.- p.B.

Fr.16.- p.B.

Fr.16.- p.B.



