Lasciatevi Sorprendere dal nostro

menu g[oma/[em proposz‘ow'

dalla fémz{'g/fa Andreatta e il loro team

Lassen Sie sich von unserem
Tagesmenii tiberraschen, empjpoh/en

von Familie Andreatta und lhrem Team

Menu degustazione: (4 Portate /4 Gang) Fr. 112.-

(Senza Dolce / ohne Dessert) Fr. 102.-

(3 Portate /3 Gang) Fr. 92.-
Buisness Lunch: (3 Portate /3 Gang) Fr. 75.-
(2 Portate / 2 Gang) Fr. 65.-

Per cominciare / Zum Apéro (ca. 2-6 pers.)

Flamm “Da Enzo” Al Lardo di Colonnata Fr. 28 -

Al Tartufo nero Fr. 38.-



Antipasti

- Composzlz[one dr pomoo/or[ nostrani — Bz/y[é/a campana in carozza — crema al basilico

- Komposition von Lokalen Tomaten — Biiffelmozzarella in Carrozza — Basilikumcreme

Fr32.-
- Insalata di astice — avocado — mela verde — cgao//oz‘z‘o novello
- Hummer Salat — Avocado — griiner Apfel — Friihlingszwiebel

Fr45.-
- Terrina 0/[/F0[€ gras d anatra - albicocche — zenzero — pan brioches
- Entenlebertervine - Apr[kosen — Ingwer — Brioche Brot

Fr38.-
- Tartar di manzo “Fassone” — sbrinz — c[po//a rossa — pane Valle /l/laggz;'z
- Rindstartar “Fassone” — Shrinz — rote Zwiebel — Magygia Brot

Fr. 45.-

Zuppa

- Zuppa di mare da Enzo — crostacei — pesce

- Meeresssuppe da Enzo— Krustentiere — Fische

Fr. 45.-



Primi Piatti

- Cap/oe//ez‘l‘[ dlﬁrmagg[o ﬁesco di Maggia — pepe della Valle Maggia — pesto — olive taggiasche
- Cappelletti gefullt mit Frischkése von Maggia — Valle Maggia Pfeffer — pesto — Taggiasca Oliven

Fr. 32.-
- Tag/[o/[n[ di pasta ﬁesca — champagne — tartufo nero
- Hawgemac/zz‘e Tag/[o/[n[ — Champagner — schwarzer Trijffel

Fr. 38.-
- Risotto Carnaroli viserva — gaméero rosso Mazara del Vallo — pomo&/oro gzé//o
- Risotto Carnaroli Riserva — rote Riesencrevetten Mazara del Vallo — gelbe Tomaten

Fr.42.-

~ Spag/zeﬁ‘[ “Da Enzo” — aragosta

- Spag/zez‘z‘[ “Da Enzo” — Languste

Fr. 45.-



Secondl di Terra

- Galletto nostarano - limone — rosmarino — paprz%a - palate novelle ﬁ[z‘z‘e

- Knuspriges Schweizer Misthkrazerli - Zitrone — Rosmarin - Paprika — Frittierte Bratkartoffeln

Fr. 52.-
- Guancetta di vitello svizzero- ga//[nacc[ — po/enfa g[a//a terreni alla Maggia - /egum[
- Schweizer /(a/bséélgg/[ - fjpﬁér/mge — Gelbe Polenta Terreni alla Maggia — Gemiise

Fr. 54.-

- Filetto di manzo Black Angus Irlanda — pepe valle Maggia — legumi di stagione — puré di patate
- Irlandisches R[ndsﬁ/ef Blactk Angus — Valle Maggia Pleffer — Saisongemiise — Kartoffelpiiree

Fr. 64.-

Per 2 persone / Fiir 2 Personen / for 2 persons

- Costata di vitello Svizzera - tartufo nero di Norcia ‘oppure” al funghi
- Schweizer Kalbskotlette - schwarzer Norcia Tmﬁé/ oder” Pilzen

Fr. 68.-p.p.



Secondl di Mare e Lago

- Pesce ﬁesco del glorno
- Sfa"no/zg andernde Fischkostlichkeiten

Fr. 54.-
- Black Cod Glacier Pa tagonia— curry verde — zenzero — pack choy — puré di piselli

- Black Cod Glacier Patagonien — griines Curry — Ingwer — Pack Choy — Erbsenpriree

Fr. 56.-

Per 2 persone / Fiir 2 Personen /, for 2 persons

- Branzino oppure Rombo selvatico - alla mediterranea — al forno
- Wilder Wolfsbarsch oder Steinbutt - alla Mediterranea — im Ofen

Fr. 68.-p.p.



Menu Vegetariano

Composzlz[one dr pomoo/or[ nostrani — Bz/y[é/a campana in carozza — crema al basilico
Komposition von Lokalen Tomaten — Biiffelmozzarella in Carrozza — Basilikumcreme
KekeK
722g/[0/[n[ di pasfa ﬁesca — z‘an‘pﬁ nero — schiuma allo c/zampagne

Hawgemac/zz‘e 7_£zg/[0/[n[ — schwarzer Triiffel — Champagner schaum

KRK

Qytkc/ze a[ﬁor[ di zucchina
Zucchinibliiten Quische
Kok K
Mousse alla Vanlg/[a — /ampon[ — croccantino di nocciola — sorbetto di /ampon[

Vanillemousse — Himbeeren — Knusprige Walniisse— Himbeersorbet

Menu vegetariano: (4 Portate / 4 Gang) Fr. 96.-
(Senza Dolce / ohne Dessert) Fr. 86.-

(3 Portate /3 Gang) Fr. 76.-



Formaggi / Kise
- Le delizie dei casari di qua e di [

- Kdsekostlichkeiten aus unseren Téalern Fr. 18.-

Dolci / Dessert

- Mousse alla Vanl('g/[a‘z — /ampom' — croccantino di nocciola — sorbetto di /ampon[

- Vanillemousse — Himbeeren — Knusprige Walniisse— Himbeersorbet

Fr. 18-
- Tortino al cioccolato fondente guanaja 70% — anguria marinata — gelato vaniglia
- Warmes Schockoladentortchen Guanaja 709 — marinierte Wassermelone — Vanille Eis

Fr. 18-
- Fantasia d[j%(z‘fa - sorbetti di stagione
- Fantasie von Friichten - Saison Sorbets

Fr. 18-
- Se‘mﬁedﬁ/o alla pesca — p/umca/ee al limone — ge/az‘[na al prosecco
- /f[rs[c/z Ha/égejgforenes — Zitronen Plumcake — Prosecco Gelatine

Fr. 18-

- Semifreddo ai due cioccolati Valrhona — frutti di bosco
- Zweierlet Valrhiona Schockoladen Ha/égej%renes — Waldbeeren

Fr. 18.-



-Utilizziamo solo carni di animali allevati in modo adeguato alla specie e ci assicuriamo

di acquistare prodotti ottenuti nel rispetto dell'ambiente

-Wir verwenden ausschliesslich Fleisch von Tieren aus artgerechter Haltung und achten darauf,
umweltschonend erzeugte Produkte einzukaufen.

I nostri fomitori [ Zu unseren Liefemnten zéihlen w.a.
Palmieri, Brissago - Rageth Comestible AG, Landquart - G. Bianchi AG, Zuftkon — Hugo Dubno AG, Hendschiken
- Natural ITER sagL Muralto - Tre Valli Gastropartner SA, Giubiasco - Frutta Banﬁ SA, Gordola

- Macelleria Peduzzi, Savognin - Lovenzetti, Maggia - Pistor AG, Rothenburg etc....

-Informate i nostri collaboratori per eventuali incompatibilita alimentari o allergie.

-Bitte informieren Sie unser Serviceteam bei allfilligen Unvertriglichkeiten oder Allergien.

Origine del prodotto / Produkteherkunft

Manzo da Svizzera, ltalia, Irlanda, USA* e Giappone / Agnello dalla Svizzera, Irlanda e Nuova Zelanda

/ Vitello dalla Svizzera / Pollame dalla Svizzera e Francia / Bisonte Canada e USA* / Selvaggina Svizzera, Austria
Pesci, crostacei, molluschi dalla Svizzera, Ttalia, dall'Oceano Atlantico, dal Sudafrica, dal Giappone,

dal Portogallo e dalle 1sole Faroe

*Puo essere stato prodo’cto con antibiotici e/o altri stimolatori di prestazioni.

1 nostri prezzi sono in franchi svizzeri incl. 7,7% di VA



