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DA ENZO

Gentili clienti il nostro ristorante e un luogo ideale
per stare insieme in armonia, dedicarsi ai piaceri
culinari e per degustare buoni vini. Sergio, la
Famiglia Andreatta e il suo Team s impegnano ogni
giorno per farvi sentire al meglio.

Liebe Gdste unser Restaurant ist ein perfekter
Rahmen um einen harmonischen Abend mit
kulinarischen Geniissen und einer guten Flasche
Wein zu geniessen. Sergio, die Familie Andreatta und
sein Team beraten Sie gerne.



Lasciatevi Sorprendere dal nostro

menu g[oma/[em proposz‘ow'

dalla fémz{'g/fa Andreatta e il loro team

Lassen Sie sich von unserem
Tagesmenii tiberraschen, empjpoh/en

von Familie Andreatta und lhrem Team

Menu degustazione: (4 Portate /4 Gang) Fr. 125.-

(Senza Dolce / ohne Dessert) Fr. 115.-

(3 Portate /3 Gang) Fr. 105.-
Business Lunch: (3 Portate / 3 Gang) Fr. 78.-
(2 Portate / 2 Gang) Fr. 68.-

Per cominciare / Zum Apéro (ca. 2-6 pers.)

Flamm “Da Enzo” Al Lardo di Colonnata Fr. 28.-

Al Tartufo nero Fr. 38.-



Menu Vegetariano

Composzlz[one di asparagi verds ed insalatine di primavera — uovo cht — z‘arfuﬁ nero — olandese
Komposition von griinen Spaige/n und Fréi/z/zhgs Salat— Sous-Vide Ei — Schwarzer Tmﬁ/ — Hollandaise
722g/[0/[n[ allo c/zampagne e pesto
Hausgemacﬁz‘e Eg/[o/[n[an C/zampagner Schaum und Pesto

KKK

Carc[ofé ﬁ[fz‘o — crema di patate al limone — olive nere

Frittierte Artischocke — /(an‘oj@/ncreme an Z[z‘ronengesc/zmac/e — Schwarze Oliven

KR¥

Mousse Q/Ccflj@, Ca’ll’a’ll’l’lé’//O 66{517’30/11'&/1' — éa’ll’lc’ll’lé’ camme//az‘e

/(aj% Karamell und Evdniisse Mousse — Karamellisierte Bananen

Menu vegetariano: (4 Portate / 4 Gang) Fr. 1712.-

(Senza Dolce / ohne Dessert) Fr. 102.-

(3 Portate /3 Gang) Fr. 9z2.-



Antipasti

- Composizione di asparagi verd ed insalatine di primavera— uovo cbt — tartufo nero — olandese

- Komposition von griinen Spargeln und Frihlings Salat — Sous-Vide Ei — Schwarzer Triiffel — Hollandaise

Fr34.-
- Salmone scozzese Label Rouge marinato — puntarelle — rapanelli — burro salato
- Marinierter Schottischer Label Rouge Lachs — Puntarelle — Radieschen — Gesalzene Butter

Fr36-
- Terrina dl foie gras d anatra — mele — nocciole piemontesi — pan brioches
- Entenleberterrine — Aepfel — Piemont Haselniisse — Brioche Brot

Fr39.-

- Tartare di manzo “Swiss Black Angus” — carciofi sottolio —cipolla rossa marinata — acciughe del Cantabricco

- Rindstartare “Swiss Blaclk Angus " — Artischocken — Marinierte Rote Zwiebeln — Sardellen von Cantabricco

Fr45.-

Zuppa

- Zuppa di mare ‘da Enzo” — crostacei — molluschi —pesce di stagione

- Meeressuppe “Aa Enzo “— Krustentiere — Muscheln — Saison Fisch

Fr. 45.-



Primi Piatt(

- Ravioletti del plin di coniglio nostrano alla genovese — scampi — pesto
- Plin Ravioletti geftillt mit Lokalem Kaninchen alla Genovese— Scampi — Pesto

Fr. 38.-

- Risotto carnaroli ag/[ asparagi — Wagyu beef svizzero marinato — crema di formaggella della Valle Maggia

- Carnaroli Sp&z}ge/n Risotto — Mariniertes Schweizer Wagyu Beg[ — Creme aus Valle Maggia Formagge//a

Fr. 34.-

- Tagliolini di pasta fresca — tartufo nero — schiuma allo champagne
- Hausgemachte Tagliolini — Schwarzer Triiffel — Champagner Schaum

Fr. 42.-

- Spaghettini “da Enzo” — aragostella del Sudafrica
- Spag/zeﬁ[n[ ‘da Enzo” — Siidafrikanische Languste

Fr. 58.-



Secondl di Terra

- Galletto Nostrano — peperonc[no — limone — erbette aromatiche —paz‘az‘e novelle

- Tessiner Mistkratzerli — Zitrone — Aromatische Kréuter — Peperoncino — Kartoffeln

- Guancetta di vitello Svizzero brasata al Merlot — polenta gialla — asparagi verdi

- Im Merlot gescﬁmon‘e /Céz/éséagg/l — Gelbe Polenta — Griine Spargeln

- “Luma Be‘ef’ “entrecote di manzo Cc’if‘e de Paris— verdura di stagione — bastoncini di patate fritte

- “Luma Beef ™ Rindlsentrecte café de Paris — Friihlingsgemiise — Frittierte Kartoffelstibchen

Specials
- Caprez‘l‘o della Va//emagg[a a{ﬁ)mo — jus alle erbe — patate e verdure novelle

- Geschmortes Gitzi vom Vallemaggia — Kriuterjiis — Kartoffeln — Frithlingsgemiise

Per 2 persone /[ Fiir 2 Personen [ for 2 persons

- Costata di vitello Svizzera - z‘arfuﬁ nero di Norcia ‘oppure ”a[jﬁng/z[ (2 servizi )
- Schweizer Kalbskotlette - Schwarzer Norcia Triiffel ,,oder” Pilzen (2 Service)

F7. 53.-

Fr. 58.-

Fr. 68.-

Fr. 58.-

Fr. 72.-p.p.



Secondi di Mare e Lago

- Pesce ﬁfesco del gtorno
- Si z‘a"}fza’zg dndernde Fischkostlichkeiten

Fr. 54.-

- Moro Oceanico “Glacier 51” miso — carote — puré di patate al wasabi
- Schwarzer Seehecht “Glacier 51" Miso — Karotten — Kartoffelpiiree an Wasabi

Fr. 62.-

Per 2 persone / Fir 2 Personen [ for 2 persons

- Branzino oppure Rombo selvatico - alla mediterranea — al forno (2 servizi)

- Wilder Wolfsbarsch oder Steinbutt - alla mediterranea — im Ofen (2 Service )

Fr. 72.-p.p.



Formaggi / Kise

- Le delizie dei casari di qua e di 4

- Kéisekostlichkeiten aus unseren Télern Fr. 23.-

Dolci / Dessert

- Tortino al cioccolato ﬁndem‘e Valrhona — ananas — ge/az‘o al popcorn

- Warmes Schockoladentortchen Valrhiona — Ananas — Popcorn Eis

Fr. 18.-
- Mousse allo )/ogun‘ e rabarbaro — crumble al cioccolato bianco — sorbetto al rabarbaro
- jog/zun‘-k/zaéaréer Mousse — Weisse schokolade Crumbel — Rhabarber Sorbet

Fr. 18.-
- Fantasia a’tﬁm‘z‘a - sorbelti di stagione
- Fantasie von Friichten - Saison Sorbets

Fr. 18-

- Semifreddo alla vaniglia del Madagascar e fragole — fragole fresche — sorbetto
- Vanille aus Maa’agascar un Erdbeeren Ha/égg‘/’forenes — Frische Erdbeeren — Sorbet

Fr. 18.-



-Utilizziamo solo carni di animali allevati in modo adeguato alla specie e ci assicuriamo

di acquistare prodotti ottenuti nel rispetto dell'ambiente

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch von Tieren aus artgerechter Haltung und achten darauf,
umweltschonend erzeugte Produkte einzukaufen.

I nostri fomitori [ Zu unseren L'Leﬁeranten zihlen wa.
- Palmieri, Brissago - Rageth Comestible AG, Landquart - G. Bianchi AG, Zuftkon — Hugo Dubno AG, Hendschiken
- Natural 1TER sagl, Muralto - Tre Valli Gastropartner SA, Giubiasco - Frutta Banfi SA, Gordola - Pistor AG, Rothenburg

- Macelleria Peduzzi, Savognin - Lorenzetti, Maggia - Macelleria Matioli, Lavorgo - Macelleria Blotti, Malvag[ia etc....

-Informate i nostri collaboratori per eventuali incompatibilith alimentari o allergie.
-Bitte informieren Sie unser Serviceteam bei allfilligen Unvertriglichkeiten oder Allergien.

Origine del prodotto / Produkteherkunft

Manzo da Svizzera, ltalia, Irlanda, Australia*, Argentina*, Nuova Zelanda* e Giappone / Agnello dalla Svizzera, Irlanda
[ Vitello dalla Svizzera / Pollame dalla Svizzera e Francia / Bisonte Canada e USA* / Renna Svedese / Selvaggina Svizzera,
Austria, Germani, Nuova Zelanda*

Pesci, crostacei, molluschi dalla Svizzera, ltalia, Oceano Atlantico, Sudafrica, Giappone, Portogallo, Mare del Nord,

Isole Faroe, Mediterraneo, Olanda, Grecia

*Puo essere stato prodo’cto con antibiotici e/o altri stimolatori di prestazioni.

1 nostri prezzi sono in franchi svizzeri incl. 81% di TVA



Vini da Dessert

Moscato d Asti — Vecchia Volpe dei Baulli, Santo Stefano(l)

Sauternes — Cuvée Prestige, Chéteau Roumieu (Fr)

Ben Ryé Passito di Pantelleria — Donmy‘itgaz‘a, Sicilia

Torcolato Vino dolce naturale — Maculan, Veneto

2023

2015

2022

2019

Fr.10.- p.B.

Fr. 16.- p.B.

Fr.16.- p.B.

Fr.16.- p.B.



